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Herzlichen Dank fiir Ihr Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrer neuen HeiBluftfritteuse und sind iiberzeugt, dass Sie mit
diesem modernen Gerit zufrieden sein werden.

Um stets eine optimale Funktion und Leistungsbereitschaft Ihrer HeiBluftfritteuse zu
garantieren und um lhre persénliche Sicherheit zu gewahrleisten:

Lesen Sie vor der ersten Inbetriebnahme diese Bedienungsanleitung grindlich durch
und befolgen Sie vor allen Dingen die Sicherheitshinweise!

1. Allgemein

BestimmungsgemdBer Gebrauch

Die HeiBluftfritteuse ist zum Garen von Lebensmitteln in heiBer Luft bei einer
Temperatur bis maximal 200 °C vorgesehen.

Das Gerat ist fur den Privatgebrauch bestimmt und fiir die gewerbliche Nutzung
nicht geeignet. Eine andere Nutzung oder Modifikation ist vom bestimmungsge-
maBen Gebrauch ausgeschlossen.

Die HeiBluftfritteuse ist nicht geeignet, um Flissigkeiten zu erwarmen.

Fur Schaden oder Stérungen, die durch unsachgemaBe Reparaturen oder Veran-
derungen verursacht werden, ist der Hersteller nicht haftbar.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch
den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich qualifizierte Person
ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Dieses Gerat ist nicht daflir bestimmt, mit einer externen Zeitschaltuhr oder ei-
nem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.

Beachten Sie das Kapitel zur Reinigung.

Typenschild
Das Typenschild mit technischen Angaben befindet sich auf der Riickseite des Gerates.

Verwendete Symbole

C E Mit der CE-Kennzeichnung erklart die BurdaForward GmbH die EU-Konformitat.

Dieses Symbol erinnert daran, die Verpackung umweltfreundlich zu entsorgen.

!
@A

N\ Mit dem Recyclingsymbol (3 Pfeile) sind wiederverwertbare Materialien gekenn-
Lza zeichnet. Das Material kann durch die Recycling-Nummer in der Mitte (hier: 21) und/
oder ein Kiirzel (hier: PAP) spezifiziert werden.

PAP
t Dieses Symbol warnt Sie vor dem Berlhren der heiBen Oberflache.




2. Sicherheitshinweise

Falls erforderlich, werden folgende Symbole und Warnhinweise in dieser Bedienungs-
anleitung verwendet:

GEFAHR!

A Das Symbol, in Verbindung mit dem Hinweis ,,Gefahr”, bedeutet hohes Risiko.
Eine Missachtung der Warnung hat den Tod oder eine schwere Verletzung zur
Folge.

A WARNUNG!

Das Symbol, in Verbindung mit dem Hinweis ,Warnung”, bedeutet mittleres
Risiko. Eine Missachtung der Warnung kann den Tod oder eine schwere Ver-
letzung zur Folge haben.

ACHTUNG!

Mégliches Risiko von Schaden am Gerat.

HINWEIS: Sachverhalte und Besonderheiten, die im Umgang mit dem Gerat beachtet
werden sollten.

A GEFAHR fiir Kinder und Personen mit Einschriinkungen

© Verpackungsmaterial ist kein Kinderspielzeug. Kinder dirfen nicht mit dem Ver-
packungsmaterial spielen. Es besteht Erstickungsgefahr.

® Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit reduzierten

physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung

und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich des si-

cheren Gebrauches des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultieren-

den Gefahren verstanden haben. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung diirfen nicht durch Kinder durchgefihrt wer-

den, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Kinder, jinger als 8 Jahre, sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten.

Sorgen Sie daflr, dass Kinder die heiBe HeiBluftfritteuse niemals (z. B. am Netzka-

bel) herunterziehen konnen. Bei Verbrihungen besteht Lebensgefahr!

Bewahren Sie das Gerat auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

® 0006

A GEFAHR fiir und durch Haus- und Nutztiere

© Von Elektrogeraten kénnen Gefahren fir Haus- und Nutztiere ausgehen. Des
Weiteren kénnen Tiere auch einen Schaden am Gerat verursachen. Halten Sie
deshalb Tiere grundsatzlich von Elektrogeraten fern.

A GEFAHR fiir Viigel

© Vogel atmen schneller, verteilen die Luft anders in ihrem Kérper und sind deut-
lich kleiner als Menschen. Deshalb kann es fiir Végel sehr gefahrlich sein, selbst
kleinste Rauchmengen, die beim Betrieb dieses Gerates entstehen, einzuatmen.
Wenn Sie dieses Gerat benutzen, sollten Vogel in einen anderen Raum gebracht
werden.



A GEFAHR von Stromschlag durch Feuchtigkeit

®
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Schitzen Sie das Gerat vor Feuchtigkeit, Tropf- und Spritzwasser.

Das Gerat, die Anschlussleitung und der Netzstecker dirfen nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten getaucht werden.

Sollte Flussigkeit in das Gerat gelangen, sofort den Netzstecker ziehen. Vor einer
erneuten Inbetriebnahme das Gerat prifen lassen.

Sollte das Gerat doch einmal ins Wasser gefallen sein, ziehen Sie sofort den Netz-
stecker und nehmen Sie erst danach das Gerat heraus. Benutzen Sie das Gerat in
diesem Fall nicht mehr, sondern lassen Sie es von einer Fachwerkstatt (iberpri-
fen.

Bedienen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen.

A GEFAHR durch Stromschlag

®

O) ® ©®© 6 ©0

®©® ©®© 0 ©0

Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn das Gerat oder die Anschlussleitung
sichtbare Schaden aufweist oder wenn das Gerat zuvor fallen gelassen wurde.
Wenn Sie ein Verlangerungskabel benutzen, muss es fir die technischen Daten
dieses Gerates ausreichen.

SchlieBen Sie das Gerat nicht an eine Mehrfachsteckdose an. Es kénnte zu einer
Uberlastung kommen.

Verlegen Sie die Anschlussleitung so, dass niemand auf diese treten, daran han-
gen bleiben oder dariber stolpern kann.

SchlieBen Sie den Netzstecker nur an eine ordnungsgemas installierte, gut zu-
gangliche Steckdose mit Schutzkontakten an, deren Spannung der Angabe auf
dem Typenschild entspricht. Die Steckdose muss auch nach dem AnschlieBen
weiterhin gut zuganglich sein.

Achten Sie darauf, dass die Anschlussleitung nicht durch scharfe Kanten oder hei-
Be Stellen beschadigt werden kann. Wickeln Sie die Anschlussleitung nicht um
das Gerat.

Achten Sie beim Aufstellen des Gerates darauf, dass die Anschlussleitung nicht
eingeklemmt oder gequetscht wird.

Das Gerat ist auch nach dem Ausschalten nicht vollstandig vom Netz getrennt.
Um dies zu tun, ziehen Sie den Netzstecker.

Um den Netzstecker aus der Steckdose zu ziehen, immer am Netzstecker, nie an
der Anschlussleitung ziehen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose:

- nach jedem Gebrauch

- wenn eine Stérung auftritt

- wenn Sie das Gerat nicht benutzen

- bevor Sie das Gerat reinigen

- bei Gewitter

Um Gefahrdungen zu vermeiden, nehmen Sie keine Veranderungen am Artikel
vor. Lassen Sie Reparaturen nur von einer Fachwerkstatt bzw. im Service-Center
durchfuhren.



& BRANDGEFAHR

[ONO)

Lassen Sie das angeschlossene Gerat niemals unbeaufsichtigt.

© Beaufsichtigen Sie die HeiBluftfritteuse immer wahrend des Betriebes. So erken-
nen Sie auftretende Probleme friihzeitig durch ungewohnliche Geriiche oder Ge-
rausche.

Das Gerat niemals abdecken oder auf weichen Gegenstanden (wie z. B. Handtu-
chern) abstellen.

Achten Sie auf einen Freiraum an allen Seiten und Giber dem Gerat.

Benutzen Sie die HeiBluftfritteuse nicht direkt unter Oberschranken, Wandsteck-
dosen und nicht in der Nahe von Gardinen, Papier oder ahnlichen brennbaren Ge-
genstanden.

Betreiben Sie die HeiBluftfritteuse ausschlieBlich auf einer festen, ebenen, rutsch-
festen, trockenen und nicht brennbaren Arbeitsflache, um zu verhindern, dass sie
umkippt oder wegrutscht.

& GEFAHR von Verletzungen durch Verbrennen

®

®

®

Bertihren Sie nicht die heiBen Oberfldchen des Gerates und des Innenraumes.
Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder Topflappen.

Wahrend des Frittierens entweicht aus der Abluftéffnung heiBer Dampf. Fassen
Sie nicht in den Dampf.

Halten Sie Hande und Gesicht in sicherem Abstand, um Verbrennungen zu ver-
meiden. Achten Sie zudem auf heiBen Dampf, der aus den Fugen an der Vorder-
seite austreten kann. Besondere Vorsicht ist geboten, wenn Sie den Einschub aus
dem Gerat entnehmen.

Lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen, bevor Sie es reinigen oder wegraumen.
Bewegen oder transportieren Sie die HeiBluftfritteuse nicht, wahrend diese ein-
geschaltet ist.

A WARNUNG vor Sachschéden

©0 O 0600

3.

Verwenden Sie nur das Original-Zubehor.

Stellen Sie das Gerat niemals auf heiBe Oberflachen (z. B. Herdplatten) oder in
die Nahe von Warmequellen oder offenem Feuer.

Achten Sie darauf, dass die Speisen nicht das heiBe Heizelement an der Oberseite
des Innenraumes beriihren und dort festkleben.

Verwenden Sie keine scharfen oder kratzenden Reinigungsmittel.

Das Gerat ist mit rutschfesten KunststofffiiBen ausgestattet. Da Moébel mit einer
Vielfalt von Lacken und Kunststoffen beschichtet sind und mit unterschiedlichen
Pflegemitteln behandelt werden, kann nicht véllig ausgeschlossen werden, dass
manche dieser Stoffe Bestandteile enthalten, die die KunststofffiiBe angreifen
und aufweichen. Legen Sie ggf. eine rutschfeste Unterlage unter das Gerat.

Lieferumfang

Bevor Sie mit der Inbetriebnahme Ihrer HeiBluftfritteuse beginnen, vergewissern Sie
sich bitte, dass lhre Lieferung vollstandig ist:

1 HeiBluftfritteuse
1 Frittierbehalter 5 mit Siebeinsatz 4
1 Bedienungsanleitung

6



4. Gerdtelibersicht
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MAX

Gehause

Heizelement (an der Oberseite des Innenraumes)
Touchdisplay mit Anzeigen und Sensor-Tasten
Siebeinsatz

Frittierbehalter, hier sammelt sich die Flussigkeit vom
Garen

Markierung fur die maximale Fillhdhe des Frittierbehal-
ters

Griff des Frittierbehalters

Anschlussleitung mit Netzstecker
Abstandhalter mit Kabelaufwicklung
Abluftoffnung



5. Inbetriebnahme

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial. Insbesondere der Innenraum
muss vollstdndig frei von Verpackungsresten, wie zum Beispiel Styroporkriimeln,
sein.

& BRANDGEFAHR!

Auf der Rickseite des Gerates befindet sich die Abluftéffnung 10. Aus der Abluftoff-

nung entweicht wahrend des Betriebes heiBer Dampf.

© Verdecken Sie niemals die Abluftéffnung 10.

© Benutzen Sie die HeiBluftfritteuse nicht direkt unter Oberschranken, Wandsteck-
dosen und nicht in der Nahe von Gardinen, Papier oder ahnlichen brennbaren Ge-
genstanden.

© Achten Sie auf einen Freiraum an allen Seiten und iber dem Gerat.

HINWEIS: Wahrend des ersten Betriebes kann es zu einer leichten Rauch- und Ge-
ruchsentwicklung kommen. Dies liegt an Montagemitteln am Heizelement 2 und ist
kem Produktfehler. Sorgen Sie fiir ausreichende Beliftung.
Ziehen Sie Schutzfolien und Klebestreifen vom Gerat ab, entfernen Sie allerdings
nicht das Typenschild auf der Riickseite des Gerates.
Uberpriifen Sie, ob alle Zubehérteile vorhanden und unbeschéadigt sind.
Reinigen Sie das Gerit und alle Zubehdorteile vor dem ersten Gebrauch.
1. Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, ebene, rutschfeste, hitzebestandige
Unterlage.
2. Stecken Sie den Netzstecker 8 in eine Steckdose, die den Angaben auf dem
Typenschild entspricht. Die Steckdose muss auch nach dem Einschalten gut
erreichbar sein.



6. Kleines 1x1 des Frittierens

Vorbereitung der Lebensmittel

Alle Lebensmittel missen zum Frittieren méglichst trocken sein. Trocknen Sie das
Frittiergut ab bzw. entfernen Sie bei gefrorenen Lebensmitteln das Eis.

Bei Tiefkuhlkost entfernen Sie so viel Wasser und Eis wie méglich, bevor Sie das
Lebensmittel in die HeiBluftfritteuse geben.

Achten Sie bei panierten Lebensmitteln darauf, dass die Panade moglichst fest
am Frittiergut sitzt.

Frittieren

Far ein schmackhaftes und gesundes Ergebnis sollten Sie sich bei der Wahl der
Temperatur und der Frittierzeit sehr genau an die Angaben auf der Verpackung
halten.

Frittieren Sie nur kleine Mengen auf einmal.

Der Frittierbehalter 5 darf nicht mehr als bis zur Markierung MAX 6 gefillt wer-
den.

Acrylamid ist moglicherweise krebserregend. Um die Bildung von Acrylamid
moglichst gering zu halten, vermeiden Sie eine zu starke Braunung.

Wenn es bei dem Lebensmittel (z. B. bei Pommes frites oder Chicken-Nuggets) auf

eine gleichmaBige Braunung ankommt, miissen sie wahrend des Frittiervorganges

1- 2x geschittelt werden.

1. Fur ein gleichmaBiges Garen empfiehlt es sich, das Gargut wahrend der Garzeit
mehrfach umzuschichten, zu wenden oder zu schiitteln. Ziehen Sie den
Frittierbehélter 5 am Griff 7 aus dem Gehd&use 1 und schitteln Sie die Zutaten.
Achten Sie beim Schitteln darauf, dass die Pommes frites gut durchmischt wer-
den und dabei die innen liegenden, ungaren Pommes frites nach auBen gelangen.
Das Gerat schaltet beim Herausnehmen des Frittierbehalters 5 automatisch ab.
Alternativ kénnen Sie den Frittierbehalter 5 auf eine hitzebestandige Unterlage
stellen und das Gargut mit geeigneten Kochutensilien wenden oder verteilen.

2. Setzen Sie den Frittierbehalter 5 wieder in das Gerat ein. Das Gerat schaltet bis
zum Ablaufen der Garzeit automatisch wieder ein.

Backen

Teig darf auf keinen Fall direkt in den Frittierbehalter 5 gegeben werden. Nach dem
Vorbereiten geben Sie den Teig in eine Backform oder eine andere hitzebestandige
Form (z. B. Muffinformchen). Diese stellen Sie dann mit dem Teig in den
Frittierbehalter 5.

Verpackungsinformationen

Wenn Sie auf der Verpackung von Tiefkiihlware keine Garzeiten flr HeiBluftfritteusen
finden, orientieren Sie sich an den Zeiten fur Umluftherde.



7. Das Touchdisplay im Uberblick
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14 & Luftersymbol
15 4+ Garzeit erhéhen
16 O Garzeit
17 — Garzeit verringern
18 SHAKE Funktion: SHAKE
19 @ Funktion: Vorheizen
20 %
21 O Funktion: Startverzégerung
22 — Temperatur verringern
23 8 Temperatur
24 4 Temperatur erhéhen
25 SHAKE
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Programmtasten (siehe “Die Programme im Uberblick” auf Seite 11)

Programmspeicher 1 fir Temperatur und Garzeit

Programmspeicher 2 fir Temperatur und Garzeit

Programm Start/Stopp / Aus Standby einschalten

Symbol leuchtet, wenn Funktion aktiv ist

Anzeige von Ziffern (z. B. Temperatur, Garzeit)



8. Die Programme im Uberblick
- Die Temperatur- und Zeitangaben in der Tabelle sind Richtwerte. Abhangig von

der Beschaffenheit, der GréBe und der Menge der Lebensmittel sowie Ihrem Ge-
schmack kénnen Temperatur und Zeit abweichen.

HI

Dieplay | Programm/Verwendung | ‘TEUREE e | voreEtNele
%ﬁ Gefrorene Pommes frites 200°C 20 Min.
= Speck 180 °C 10 Min.
d> Gefligelteile 180 °C 20 Min.
(4 Steak, Kotelett 180 °C 12 Min.
@ Kuchen 160 °C 30 Min.
gc Warmbhalten 60 °C 60 Min.
X Fisch 180°C 10 Min.
& |Auftauen 180 °C 15 Min.
=D Shrimps 180°C 12 Min.
) Brot / Brétchen 160 °C 15 Min.
Obst dérren 50 °C 2 Std.
Q@ Gemise 160°C 15 Min.

NWEISE:

Wahrend des Betriebs werden im Display 3 abwechselnd die eingestellte Tempe-

ratur des Programms und die verbleibende Garzeit angezeigt.

Die Garzeit und/oder Temperatur kénnen jederzeit sowohl vor dem Start als

auch wahrend des Betriebs nach Bedarf angepasst werden,

Erfolgt nach der Programmwahl keine weitere Eingabe, wechselt das Gerat in
den Standby-Modus. Im Display 3 ist nur das Symbol *%, 20 zu sehen.

11



9. Bedienen

& GEFAHR von Verletzungen durch Verbrennen!

® Wabhrend des Betriebes kdnnen die Oberflachen des Gerates hei werden. Beriih-
ren Sie nicht die heiBen Gerateteile, wie z. B. die Abluftéffnung 10 auf der Ruck-
seite.

® Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder Topflappen zum Anfassen des
Frittierbehalters 5.

© Wabhrend des Frittierens entweicht aus der Abluftéffnung 10 heiBer Dampf. Fas-
sen Sie nicht in den Dampf.

© Bewegen oder transportieren Sie die HeiBluftfritteuse nicht, wahrend diese ein-
geschaltet ist.

A WARNUNG vor Sachschéden!
® Das Gerat darf auf keinen Fall ohne Frittierbehalter 5 betrieben werden!

9.1 Stromanschluss

Wenn das Gerat aufgestellt ist, stecken Sie den Netzstecker 8 in eine Schutzkon-

taktsteckdose, die den Angaben auf dem Typenschild entspricht. Die Steckdose

muss auch nach dem Einschalten gut erreichbar sein.

- Alle Anzeigen im Touchdisplay 3 leuchten kurz auf.

- Ein doppelter Signalton wird ausgelost.

- Das Symbol der Taste Start/Stopp 20 leuchtet. Das leuchtende Symbol signali-
siert den Standby-Betrieb.

9.2 Das Touchdisplay

Auf dem Touchdisplay 3 gibt es Symbole, die nur Funktionen anzeigen, z. B. das Gar-
zeit-Symbol @ 16.

Andere Symbole stellen (auch) eine Schaltflache dar, z. B. die Taste Start/Stopp "% 20.
Die Schaltflachen werden in dieser Anleitung wegen der besseren Lesbarkeit als Tas-
ten bezeichnet.

9.3 Ein-/Ausschalten / Standby

Driicken Sie die Taste Start/Stopp " 20, um das Gerat aus dem Standby-Betrieb
einzuschalten.
- Die voreingestellte Temperatur 180 °C und die voreingestellte Garzeit 15 MIN
werden blinkend im Wechsel angezeigt.
HINWEIS: Wenn Sie das Gerat nach dem Einschalten durch langes Driicken der Taste
Start/Stopp " 20 gleich wieder ausschalten, schaltet sich der Ventilator fir ca. 30 Se-
kunden ein.
- Drlcken Sie auf eine der Programmtasten 11, um das gew{inschte Programm zu
wahlen.
Driicken Sie die Taste Start/Stopp ™ 20 erneut, um das Gerat zu starten.
- Das Programmsymbol blinkt. Die anderen Programmsymbole werden ausge-
blendet.
- Das Luftersymbol €5 14 blinkt.
- Das Symbol sHake 18 leuchtet ggf.
- Die eingestellte Temperatur und die Garzeit werden im Wechsel angezeigt.
- Die Garzeit wird heruntergezahlt.

12



Wahrend das Gerat lauft, halten Sie die Taste Start/Stopp " 20 gedriickt, um das
Gerat in den Standby-Betrieb zu schalten.
- Es ertdnt ein Signalton.

- Der Ventilator lauft noch ca. 30 Sekunden weiter und das Liiftersymbol ¢ 14
blinkt.

- Im Display 3 ist nur das Symbol *%, 20 zu sehen.
Um das Gerat ganz auszuschalten und vom Netz zu trennen, ziehen Sie den
Netzstecker 8.

9.4 Vorheizen

1. Dricken Sie im Standby-Betrieb die Taste ", 20.

2. Aktivieren Sie durch Driicken der Taste 8 19 die Funktion Vorheizen.
- Temperatur 200 °C und Garzeit 15 MIN werden im Wechsel angezeigt.

3. Sie kénnen den Wert verandern:
- Mit den Tasten + 15 und — 17 stellen Sie die Zeit von 1 bis 60 Minten ein.
- Mit den Tasten + 24 und — 22 stellen Sie die Temperatur von 40 - 200 °C ein.

HINWEISE:
3 Sekunden nach der letzten Eingabe beginnt der Vorheizvorgang. Auf dem
Display 3 erscheint die aktuelle Temperatur, wahrend die Taste & 19 blinkt. So-
bald die eingestellte Vorheiztemperatur erreicht ist, leuchtet die Taste dauerhaft
und das Aufheizen endet. Dies wird durch 3 kurze Signalténe bestatigt. Das Dis-
play wechselt zwischen der eingestellten Temperatur und der verbleibenden
Zeit. Nach Ablauf der Zeit schaltet das Gerat in den Standby-Betrieb.
Nach dem Vorheizen kénnen Sie mit dem Garen lhrer Speisen beginnen, entwe-
der durch die manuelle Einstellung von Garzeit und Temperatur oder mithilfe der
Programmfunktion. Um eine gleichmaBige Garung durch den HeiBluftstrom zu
gewahrleisten, empfiehlt es sich, die Lebensmittel zur Halbzeit umzuschichten,
zu wenden oder zu schiitteln. Bei der Zubereitung von Pommes frites sollten die-
se wahrend der Garzeit 2x geschittelt werden.

9.5 Frittierbehdlter verwenden

1. Setzen Sie den Siebeinsatz 4 in den Frittierbehalter 5. Die Wélbungen zeigen nach
oben.

2. Dricken Sie den Siebeinsatz ganz herunter, bis er plan am Boden des Frittierbe-
héalters sitzt.

3. Bereiten Sie das Gargut vor und platzieren Sie es auf dem Siebeinsatz 4.

HINWEISE
Tupfen Sie die Lebensmittel vor dem Garen griindlich trocken, um eine GbermaBi-
ge Dampfbildung zu verhindern.
Entfernen Sie Frost und Eiskristalle von gefrorenen Lebensmitteln.
Stellen Sie sicher, dass das Gargut nicht Uber die MAX-Markierung in dem
Frittierbehalter 5 ragt.
Legen Sie einzelne Gargutteile mit etwas Abstand zueinander, damit die heiBe
Luft sie gleichmaBig umstrémen kann. So erzielen Sie ein gleichméaBiges Garer-
gebnis.

4. Schieben Sie den Frittierbehalter 5 vollstandig in die HeiBluftfritteuse ein.

13



9.6 Manuelle Einstellungen

Wahrend das Geréat eingeschaltet ist, sind im Display 3 auch die Tasten + 15 / 24 und
— 17 / 22 sichtbar. Sie kénnen damit jederzeit die Einstellungen fir die Temperatur
und die Garzeit verandern, z. B. auch dann, wenn ein Programm bereits lauft.
Mit den Tasten 15 / 17 stellen Sie die Garzeit zwischen 1 und 60 Minuten ein:
- Tasten 15 /17 kurz driicken fir 1-Minuten-Schritte, gedriickt halten fur schnel-
len Vor-/Rucklauf.
Mit den Tasten 24 / 22 stellen Sie die Temperatur zwischen 40 °C und 200 °C ein:
- Tasten 24 / 22 kurz driicken fir 5 °C-Schritte, gedrickt halten fir schnellen
Vor-/Rucklauf.

10. Programme verwenden

HINWEIS: Achten Sie darauf, dass die Speisen nicht das heiBe Heizelement 2 an der
Oberseite des Innenraumes berithren und dort festkleben.

10.1 Schnellstartfunktion

Schalten Sie das Gerat aus dem Standby-Betrieb mit der Taste Start/Stopp "/ 20 ein.
Durch erneutes Dricken der Taste Start/Stopp *% 20 wird das Garen mit der vorein-

gestellten Temperatur 180 °C und der voreingestellten Garzeit 15 MIN gestartet.

Fir viele Lebensmittel und Zubereitungsarten verfligt das Geréat (iber voreingestellte
Programme. Wenn Sie ein Programm wahlen, kdnnen Sie zusatzlich jederzeit folgen-
de Einstellungen vornehmen:

- Temperatur 8 23
- Garzeit ® 16

1. Bereiten Sie die Lebensmittel vor und geben diese in den Frittierbehalter 5 mit
Siebeinsatz 4.
Schieben Sie den Frittierbehalter 5 in das Gehause 1.
Schalten Sie das Gerat mit der Taste Start/Stopp % 20 ein.
Driicken Sie die gewiinschte Programmtaste 11. Das entsprechende Symbol
blinkt.
5. Starten Sie den Garprozess mit der Taste Start/Stopp % 20.
- Das Programmsymbol blinkt. Die anderen Programmsymbole werden ausge-
blendet.
- Das Loftersymbol € 14 blinkt.
- Das Symbol snake 18 leuchtet ggf.

- DieTasten+ 15 /24, — 17/ 22, suake 18, S 19,*% 20 und D 21 leuchten.

HwWnN
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10.2 Garprozess unterbrechen

Sie kdnnen den Garprozess jederzeit unterbrechen, z. B. um den Braunungsgrad zu
Gberprifen.
1. ZiehenSie den Frittierbehalter 5 am Griff 7 aus dem Gehause 1. Das Gerat schaltet
beim Herausnehmen des Frittierbehalters 5 automatisch ab.
- Das Symbol *% 20 blinkt.
- Das Programmsymbol 11 blinkt.
- Temperatur und Garzeit werden im Wechsel angezeigt.
- Der Ventilator stoppt, bis der Frittierbehalter 5 wieder eingeschoben ist.
2. Setzen Sie den Frittierbehalter 5 wieder in das Gerat ein. Das Gerat schaltet bis
zum Ablaufen der Garzeit automatisch wieder ein.

oder

1. Dricken Sie kurz die Taste Start/Stopp ™ 20, um den Garprozess zu unterbre-
chen.
- Ein Signal ertont.
- Das Tastensymbol *%, 20 blinkt.
- Das Programmsymbol 11 blinkt.

- Das Luftersymbol ¢ 14 blinkt.
- Temperatur und Garzeit werden im Wechsel angezeigt.
- Der Ventilator lauft noch ca. 30 Sekunden weiter.
2. Der Frittierbehalter 5 kann entnommen werden, um z. B. den Garzustand zu tber-
prafen.
3. Setzen Sie den Frittierbehalter wieder ein.
4. Dricken Sie die Taste Start/Stopp "% 20 erneut, um den Garprozess fortzufiihren.

10.3 SHAKE-Funktion

Die SHAKE-Funktion erinnert Sie daran, das Gargut wahrend des Garvorgangs neu zu
verteilen, zu wenden oder zu schiitteln.
Nach der halben Garzeit blinkt das Symbol suake 18, begleitet von kurzen Signaltd-
nen.
Eine Ausnahme bildet das Programm ,Pommes Frites“: Hier erfolgt die Erinnerung
zweimal, nach einem Drittel und nach zwei Dritteln der Garzeit.
Tippen Sie vor oder nach dem Programmstart auf die Taste sHake 18.
Sobald Sie den Frittierbehalter 5 entnehmen, wird die SHAKE-Funktion deaktiviert.
Im Programm Pommes Frites == 11 erfolgt die Deaktivierung erst nach dem
zweiten Hinweis und dem anschlieBenden Herausziehen des Frittierbehalters 5.
HINWEIS: Um eine gleichmaBige Garung durch den HeiBluftstrom zu gewahrleisten,
sollten die Lebensmittel nach der Halfte der Garzeit umverteilt, gewendet oder ge-
schittelt werden. Pommes frites sollten wahrend der Garzeit zweimal geschittelt
werden.
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10.4 Warmhaltefunktion

Nach Beendigung des gewahlten Programms kénnen Sie die Warmhaltefunktion ak-
tivieren. Die voreingestellten Werte sind 60 °C und 60 MIN.
1. Drucken Sie das Programmsymbol g° 11, um die Warmhaltefunktion auszuwah-
len.
- Die Temperatur kann nicht verandert werden.
2. Verringern Sie die Warmhaltezeit bei Bedarf durch Driicken der Taste — 17.
- Nachdem die Zeit verringert wurde, kann sie erneut auf bis zu 60 Minuten er-
héht werden.
- Nach Ablauf der Warmhaltezeit endet die Funktion automatisch.

10.5 Ende des Garprozesses

Wenn das Programm bis zum Ende durchgelaufen ist, ertont ein akustisches Sig-
nal. Der Ventilator lauft noch ca. 30 Sekunden weiter.

Sie bendtigen eine hitzebestandige Unterlage fir den Frittierbehalter 5 sowie ei-
nen Teller oder eine Schiissel (ggf. vorgewarmt).

Um das Gerat vom Netz zu trennen, ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker 8.

Ziehen Sie den Frittierbehalter 5 am Griff 7 aus dem Gehause 1.

Stellen Sie den Frittierbehalter 5 auf die hitzebestandige Unterlage.

Geben Sie die Speisen auf den vorbereiteten Teller / in die vorbereitete Schiissel.
Lassen Sie das Gerat und das Zubehér abkiihlen, bevor Sie dieses reinigen.
HINWEIS Sollte z. B. der Braunungsgrad Ihrem Wunsch noch nicht entsprechen, kén-
nen Sie den Garprozess manuell verandern (siehe “Manuelle Einstellungen” auf
Seite 14). Schieben Sie den gefullten Frittierbehalter 5 wieder in das Gehause 1 und
starten den Garprozess erneut. Uberpriifen Sie nach ein paar Minuten den Braunungs-
grad. Ziehen Sie dazu einfach den Frittierbehalter 5 am Griff 7 aus dem Geh&use 1 und
setzen diese danach wieder ein.

el N

10.6 Startverzégerung

& BRANDGEFAHR!

® Benutzen Sie diese Funktion ausschlieBlich unter Aufsicht.

HINWEIS: Benutzen Sie diese Funktion nicht bei leicht verderblichen Lebensmitteln,

wie z. B. Fisch oder Fleisch.

1. Bereiten Sie das Gargut vor und schieben Sie den Frittierbehalter 5 vollstandig in
die HeiBluftfritteuse.

2. Stellen Sie die gewiinschte Temperatur und Zeit ein oder wahlen Sie eine pas-
sende Programmfunktion.

3. Dricken Sie die Taste D 21. Im Display erscheint 90 MIN. Durch wiederholtes
Driicken der Tasten + 15 und — 17 kénnen Sie die Startverzdgerung in folgenden
Schritten anpassen: 10 /20 /30 /60 /90 /120 / 150 / 180 Minuten.

4. Durch Driicken der Taste ™ 20 starten Sie den Timer.

- Im Display blinkt D 21.
- Die verbleibende Zeit bis zum Programmstart wird angezeigt.
- Nach Ablauf der eingestellten Minuten startet der Garvorgang automatisch.

HINWEIS: Um die Verzégerungszeit zu andern, tippen Sie zweimal auf die Taste D 21.

Das Display zeigt 90 MIN an.
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10.7 Obst dérren

Schneiden Sie Apfel in diinne Scheiben oder halbieren Sie Kernobst und entfernen Sie
die Kerne. Die Dérrzeit hangt stark vom Wassergehalt des Obstes ab. Lassen Sie das
getrocknete Obst nach dem Dérren abkiihlen und vollstandig trocknen.

Bewahren Sie es in luftdichten Behaltern auf, um es nach Bedarf zu genieBen.

1

Driicken Sie auf die Taste % 11.

- Die voreingestellte Temperatur 50 °C und Zeit 2:00 Stunden blinken abwech-
selnd im Display.

Mit den Tasten + 24 /— 22 erhéhen oder verringern Sie die Temperatur im

Bereich zwischen 40 °C und 100 °C in 5 °C-Schritten.

Mit den Tasten + 15 /— 17 erh6hen oder verringern Sie die Dorrzeit im Bereich

zwischen 1 und 24 Stunden in 30 Minuten-Schritten.

Driicken Sie die Taste "%, 20, um das Programm zu starten.

- Nach Ablauf der Zeit erténen Signalténe und das Gerat schaltet in den Stand-
by-Betrieb.

Durch Dricken der Taste ™ 20 fiir 2 Sekunden kénnen Sie den Garvorgang vor-

zeitig abbrechen.

10.8 Temperatur und Garzeit speichern

Mit den Funktionen m1 12 und m2 13 kdnnen Sie 2 individuelle Programme flir Garzeit
und Temperatur abspeichern.

1

2.

3.

4.

Driicken Sie die Taste ™4 20.

- Im Display werden im Wechsel die Garzeit und die Gartemperatur angezeigt.

Wahlen Sie durch Driicken der Taste M1 12 oder m2 13 den Speicherplatz 1 oder 2.

- Das Display blinkt und zeigt abwechselnd die Vorwahloptionen fiir Garzeit und
Temperatur an.

- Falls der Speicherplatz leer ist, werden standardmaBig 20 MIN und 200 °C an-
gezeigt.

Stellen Sie mit den Tasten 24 /22 die Temperatur und mit den Tasten 15 /17 die

gewlnschten Werte fir die Zeit ein.

Halten Sie die entsprechende Taste m1 12 oder m2 13 ca. 2 Sekunden gedrtickt,

um die Einstellungen zu speichern.

Gespeichertes Programm aufrufen:

1

2.

Nach dem Einschalten des Gerates driicken Sie M1 12 oder m2 13, um den gespei-

cherten Modus auszuwahlen.

Starten Sie den Garvorgang durch Driicken der Taste *%, 20.

- Das gewahlte Programm wm1 12 / m2 13 sowie das Liftersymbol € 14 blinken.

- Das Display wechselt zwischen der verbleibenden Zeit und der eingestellten
Temperatur.
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11. Problemldésungen

Sollte Ihr Gerat einmal nicht wie gewlinscht funktionieren, gehen Sie bitte erst diese
Checkliste durch. Vielleicht ist es nur ein kleines Problem, das Sie selbst beheben kén-
nen.
GEFAHR! Versuchen Sie auf keinen Fall, das Gerat selbststandig zu reparieren.
Wenn Sie den Fehler nicht beheben kénnen, wenden Sie sich an unser Service
Center: info@dasprodukt.de

Fehler Mogliche Ursachen /MaBnahmen

Ist die Stromversorgung sichergestellt?

Uberpriifen Sie den Anschluss.

Speisensindnachder |- War die Menge zu groB oder die Stlicke zu dick?
empfohlenen Zeit - War die Temperatur oder Garzeit zu niedrig eingestellt?
noch nicht fertig - Wenden Sie das Gargut.

Befinden sich Lebensmittelreste am Heizelement 2, die
beim Aufheizen verbrennen? Der Frittierbehalter 5 darf
nicht mehr als bis zur Markierung MAX 6 geflllt werden.

Keine Funktion

Starke Rauch- und
Geruchsentwicklung

Das Gerat stoppt - Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Benutzen
nicht nach der Ent- Sie das Gerat nicht mehr. Wenden Sie sich an das Ser-
nahme des vicecenter.

Frittierbehalters 5

12. Entsorgen

Das Gerat darf nicht im normalen Hausmull entsorgt werden. Das Gerat

muss - gemaB der Entsorgungsrichtlinie 2012/19/EU - einer geordneten

Entsorgung zugefihrt werden. Kunststoffe und Elektronikteile missen ei-

ner Wiederverwertung zugefuhrt werden. Geben Sie das Altgerat an ei-

ner Annahmestelle fir das Recycling von elektrischen und L
elektronischen Geraten ab.

Je nach Art und GroBe des Gerates sowie der Verkaufsflache und dem Abgabeort
kénnen auch Vertreiber zur unentgeltlichen Riicknahme oder Abholung von Altgera-
ten gesetzlich verpflichtet sein. Beachten Sie hierzu die jeweils aktuell giltigen ge-
setzlichen Bestimmungen oder informieren Sie sich im Handel.

Die Verpackung bewahren Sie nach Méglichkeit bis zum Ablauf der Garan-
tiezeit auf. Danach entsorgen Sie sie bitte umweltgerecht. @
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13. Reinigen und Aufbewahren

& GEFAHR von Verbrennungen!
© Lassen Sie das Gerat abkihlen, bevor Sie dieses bewegen oder reinigen.

A GEFAHR durch Stromschlag!

© Ziehen Sie den Netzstecker 8 aus der Steckdose, bevor Sie die HeiBluftfritteuse
reinigen.

© Die HeiBluftfritteuse darf nicht in Wasser getaucht werden.

A WARNUNG vor Sachschdden!
© Verwenden Sie keine scharfen oder kratzenden Reinigungsmittel.

HINWEIS: Bitte beachten Sie, dass sich nach dem Abtrocknen noch Wassertropfen in
Hohlraumen befinden kénnen. Lassen Sie alle Teile vollstandig an der Luft trocknen.

Zubehéorteile

- Entfernen Sie grobe Lebensmittelreste.
Der Frittierbehalter 5 und der Siebeinsatz 4 kdnnen in der Spiilmaschine gereinigt
werden. Den Siebeinsatz 4 ziehen Sie nach oben aus dem Frittierbehélter 5 her-
aus. Achten Sie nach dem Reinigen beim Einsetzen darauf, dass die Wélbung des
Siebeinsatzes nach oben zeigt. Driicken Sie den Siebeinsatz 4 an den Randern he-
runter, bis er merkbar einrastet.

HINWEIS: Sie kdnnen diese Teile auch von Hand mit warmem Wasser und Spilmittel

abwaschen. Spilen Sie griindlich mit klarem Wasser nach.

- Eingebrannte Speisereste weichen Sie vorher ein.
Reinigen Sie den Frittierbehalter 5 von Hand mit warmem Wasser und Spilmittel.
Spulen Sie griindlich mit klarem Wasser nach.
Lassen Sie alle Teile vollstandig trocknen, bevor Sie sie wegraumen oder erneut
benutzen.

Gehduse
Wischen Sie das Gehause 1 von auBen mit einem angefeuchteten Tuch mit wenig
mildem Reinigungsmittel ab.
Trocknen Sie mit einem Geschirrtuch nach.

Innenraum

1. Reinigen Sie den Innenraum mit einem weichen Schwamm, wenig Wasser und
mildem Reinigungsmittel.

2. Wischen Sie mehrfach mit einem feuchten Mikrofasertuch nach, das Sie zwi-
schendurch auswaschen und auswringen.

3. Trocknen Sie mit einem Geschirrtuch nach.

Aufbewahren
Bevor Sie die HeiBluftfritteuse wegraumen ...
. muss der Netzstecker 8 gezogen werden,
. das Gerat abgekihlt sein und
. mussen alle Teile vollstandig getrocknet sein.
Wickeln Sie die Anschlussleitung 8 um die Kabelaufwicklung 9.
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14. Technische Daten

Modell: DHF1.0
Netzspannung: 220-240V ~ 50 Hz
Schutzklasse: I

Leistung: 1700 W
Fassungsvermdégen: ca.65L

Technische Anderungen vorbehalten.

15. Gewidihrleistung

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir sichern Ihnen flr unsere Produkte eine 24-monatige gesetzliche Gewahrleistung

zu.

Diese gilt ab Kaufdatum fiir alle Mangel, die auf Material- oder Herstellungsfehlern

beruhen.

- Sollte innerhalb dieses Zeitraums ein Geratemangel auftreten, bieten wir an, |h-
nen das Gerat nach unserer Wahl durch Reparatur oder Austausch gegen ein an-
deres, fehlerfreies, zu ersetzen.

Die Gewahrleistung kann nur gegen Vorlage der Originalrechnung oder des Kas-
senbons erbracht werden. Bewahren Sie deshalb den Kaufbeleg zum Nachweis
des Kaufdatums auf.

Von der Gewahrleistung ausgenommen sind Schaden, die durch unsachgemaBen
Gebrauch und normalen VerschleiB verursacht sind.

Die Gewahrleistungszusage erlischt auch, wenn an dem Produkt Eingriffe von
nicht autorisierten Stellen vorgenommen werden.

Mangel, die den Wert und die Gebrauchstauglichkeit des Produktes nur unerheb-
lich beeinflussen, fallen nicht unter die Gewahrleistung.

VerschleiBteile sind von der Gewahrleistung ausgenommen.

Im Gewahrleistungsfall setzen Sie sich bitte mit dem Service-Center in Verbin-
dung. Ihre gesetzlichen Rechte sind immer im vollen Umfang gewahrt.

Service-Center:
info@dasprodukt.de
BurdaForward GmbH
St.-Martin-StraBe 66
81541 Miinchen
Deutschland
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